
鳥精肉

砂肝 つくね

ひな皮 塩ホルモン

岩手県産の「あはん鶏」を使用
弾力ある食感とクセのない味わい
岩手県産の「あはん鶏」を使用
弾力ある食感とクセのない味わい

コリコリとした食感。
豊富な栄養と低カロリーが特徴
コリコリとした食感。
豊富な栄養と低カロリーが特徴 これが串鳥自慢のつくねです。

お子様に大人気の一品！
これが串鳥自慢のつくねです。
お子様に大人気の一品！

特製塩ダレに漬け込んだ
豚ホルモンをじっくり焼き上げます。
特製塩ダレに漬け込んだ
豚ホルモンをじっくり焼き上げます。

香ばしく焼き上げた皮は
噛むほどに旨味が広がります。
香ばしく焼き上げた皮は
噛むほどに旨味が広がります。

岩見沢店限定

串鳥自慢の
焼鳥が１本
5月6日 ～17日日 木

期間限定お得な12日間


